
Bruine Basissaus
Sauce Brune

Deze saus leent zich tot het maken van allerlei andere sauzen.
La sauce brune est une sauce de base pour la création d’autres sauces. 

Graanmosterdsaus
1l Basissaus + 10g graanmosterd

1,2l Basissaus + 12g graanmosterd **
Sauce   moutarde  

1l de Sauce Brune avec 10g de moutarde à l’ancienne
1,2 l de Sauce Brune avec 12g de moutarde à l’ancienne**

Porto saus
1l Basissaus + 1dl porto

1,2l Basissaus + 1,2 dl porto **
Sauce   au Porto  

1l de Sauce Brune avec 1 dl de porto
1,2 de Sauce Brune avec 1,2 dl de porto **

Cognacsaus
1L Basissaus + 1 dl verse room + ½ dl Cognac

1,2l Basissaus + 1,2 dl verse room + 0,6 dl Cognac **
Sauce   au Cognac  

1l de Sauce Brune avec 1dl de crème fraîche + 0,6 dl de Cognac
1,2 l de Sauce Brune avec 1,2 dl de crème fraîche + 0,6 dl de Cognac **

Wildsaus
1 L Basissaus + 1dl veenbessen in confituur

1,2 l Basissaus + 1,2 dl veenbessen confituur **
Sauce pour   Gibier  

1l de Sauce Brune avec 1 dl de confiture d’airelles
1,2 l de Sauce Brune avec 1,2 dl de confiture d’airelles **
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